
 

MENU DE LA SEMAINE  19 € Ou 23 € AVEC FROMAGE ET DESSERT (Prix nets) 
 
 

Salade de choux et jambon de pays 
 

Ou 
 

Croustillant de chèvre au thym 
 

 
 

Blanquette de veau à l’ancienne, riz pilaf 
 

Ou 
 

Filet de lieu noir vapeur, petits légumes et sauce vin blanc 
 

 
 

Assiette de trois fromages  
 

Ou 
Baba au rhum  

 

Ou 
 

 Poires Belle-Hélène 
 
 

MENU MANUFACTURE  29 €  (Prix nets) 
 

Terrine de volaille aux trompettes et son confit de lentilles du berry 
 

Ou 
Carpaccio de truite, mousse de Raifort 

 

 
 

Wok de seiche à la coriandre, risotto aux olives et jus de viande 
 

Ou 
Magret de canard laqué avec une poêlée de légumes et piquillos 

 

 
 

Chariot de fromages de nos régions 
 

 
 

Crème brulée au Carambar 
 

Ou 
 

Crumble de fraises et crème parfumée à la citronnelle 
 

Ces menus sont présentés à titre 
indicatif et, sont susceptibles 

d’être modifiés. 


